
 

Obras de Goya, Velazquez y El Greco maridan con algunos de los vinos más añejos de JerezObras de Goya, Velazquez y El Greco maridan con algunos de los vinos más añejos de JerezObras de Goya, Velazquez y El Greco maridan con algunos de los vinos más añejos de JerezObras de Goya, Velazquez y El Greco maridan con algunos de los vinos más añejos de Jerez    
    
LOCALIZACIÓN: Jerez (Cádiz) 
DURACIÓN VTR: 1:55 
    

RESUMENRESUMENRESUMENRESUMEN: La familia Rivero fundó las Bodegas Tradición en 1998 con la intención de recuperar 
las técnicas de producción tradicional de los caldos de Jerez. Especializada en la producción de 
vinos de gama alta, en esta empresa todo el proceso se realiza con mimo y de forma artesanal, 
incluso el etiquetado. Con el objetivo de difundir la centenaria cultura de esta Denominación de 
Origen, Tradición organiza visitas guiadas para turistas. Visitantes de todo el mundo disfrutan 
en sus instalaciones también de una de las colecciones pictóricas privadas más importantes de 
España, con obras del Greco, Goya y Velázquez, entre otros. 

VTR:VTR:VTR:VTR:     

Llegan de Estados Unidos y están a punto de conocer lo más profundo de la cultura del vino de 
Jerez.  
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Del vino... Y del arte. La bodega alberga cuadros de la colección privada de Joaquín Rivero, 
una de las más importantes de España, con obras de los maestros españoles del siglo XV al XIX. 
Al volver contarán que estuvieron frente este Greco, un Goya... Y este "Almuerzo de Velázquez, 
donde, claro, se brinda con vino. Es uno de los atractivos de las Bodegas Tradición, cuyo nombre 
no es casual... 
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Los visitantes descubrirán  que las barricas aquí se llaman botas y están hechas de roble 
americano. Se lo cuenta la guía. Y les habla de los tipos de vino que contienen...    
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Aquí están especializados en la producción de vinos de gama alta y vejez calificada de más de 
20 y de 30 años. Una nueva palabra en español tomará sentido para estos turistas: solera. 
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TTTTodo se hace a mano, incluso el etiquetado. Ellos lo comprueban. Con tanto mimo, la producción 
diaria es limitada... 
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" Lo que encuentran realmente es una historia auténtica, los valores de 
lo tradicional”. 

"Queríamos ir a buscar, a recuperar la tradición de los procesos 
artesanos de las bodegas de Jerez. Y principalmente, la calidad”. 

" Aquí tenemos 4 tipos de vinos: amontillado, oloroso y palo cortado, que son 
vinos secos, y Pedro Ximénez, que son vinos dulces”. 

“Hay años y años de trabajo en esos vinos”. 

“En una botella que puede tener una vejez media de más de 30 años, hay 
vinos que tienen 80, 90 y 100 años”. 

“Al año se producen unas 20.000 botellas de toda la gama”. 

 



 

La bodega difunde con estas visitas la cultura centenaria de los caldos de Jerez, tan apreciados 
ya fuera. 
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El final del recorrido solo podía ser este. Una vez conocido el trabajo y el mimo que hay tras 
cada botella, es tiempo de disfrute. 

 

 

 

 

Para obtener más información o resolver incidencias llamar al teléfono 647 310 157 o contactar a 
través del correo electrónico info@historiasdeluz.es 

 

“En los dos últimos años las exportaciones han ido aumentando hasta casi el 
80%”. 


